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§ Considérants du RCE/834/2007 : 

• La production biologique est un système global de gestion agricole et de
production alimentaire qui allie les meilleures pratiques environnementales, un
haut degré de biodiversité, la préservation des ressources naturelles,
l’application de normes élevées en matière de bien-être animal (…) Le mode de
production biologique (…) fournit des biens publics contribuant à la protection
de l’environnement au bien-être animal ainsi qu’'au développement rural.

• L’agriculture biologique doit surtout s’'appuyer sur des ressources renouvelables
dans le cadre de systèmes agricoles organisés à l’échelle locale. Pour limiter
autant que possible l’utilisation de ressources non renouvelables, les déchets et
les sous-produits d’'origine végétale et animale doivent être recyclés de manière
à restituer les éléments nutritifs à la terre.

REGLEMENTATION BIO ET BIODIVERSITE
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§ BIO
• Un sol vivant et fertile

D’après le rapport de l’ITAB : 
→ Teneurs en matière organique élevées
→ Vie du sol plus importante

(micro organismes plus nombreux et plus diversifiés)
• Pas de pesticides de synthèse
• Présence de prairies, haies et bandes enherbées
• Préservation de la faune et de la flore aquatique
• Rotations culturales plus diversifiées et plus longues

→ Autant de facteurs favorisant la biodiversité des espèces et la
préservation de services écosystémiques

(abeillesà pollinisation, coccinellesà protection des cultures)

REGLEMENTATION BIO ET BIODIVERSITE
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• Semences fermières

REGLEMENTATION BIO ET BIODIVERSITE
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§ Développer une agriculture biologique locale
Une bio de proximité, diversifiée, locale et solidaire

• Fédérer les acteurs de la filière et les représenter auprès des pouvoirs publics et des
institutions

• Communiquer et promouvoir les produits Bio régionaux
(marque Bio Sud Ouest France) 

• Structurer les filières bioà commissions de travail interprofessionnelles

• Accompagner l’introduction de produits Bio en restauration collective
(label Territoire Bio Engagé)

220 ADHERENTS - ORGANISATION EN COLLEGES

INTERBIO NA ET LA BIODIVERSITE
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§ BIO SUDOUEST FRANCE
• Matières premières issues du Sud-Ouest

(Nouvelle – Aquitaine + exMidi – Pyrénées)
• Produit transformé dans le Sud-Ouest
• Engagement contractuel pluriannuel

Contrôle Tierce Partie
Usage gratuit pour les adhérents d’Interbio

20 opérateurs, 400 références certifiées

LES MARQUES ET LABELS D’INTERBIO
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§ TERRITOIRE BIO ENGAGE

• Objectifs bio du Grenelle de
l’Environnement
→8,5% de la surface agricole du territoire
de la collectivité en bio

→20% d’approvisionnement bio dans les
services de restauration

Déclinaison pour restaurants collectifs
ayant atteint l’objectif des 20%

• Composition du jury
→Représentants d’Interbio, des maires,
des gestionnaires de cuisine centrale,
de la Région NA et de la DRAAF

141 collectivités et établissements labellisés

LES MARQUES ET LABELS D’INTERBIO
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§ Pôle régional de compétences sur la restauration collective
et l’alimentation de qualité (Région NA/DRAAF/ARS)

• Animer un réseau d’acteurs régionaux de l’amont à l’aval impliqués dans
le restauration collective

• Structurer les filières régionales pour développer une offre adaptée

• Promouvoir la filière bio et locale et ses produits pour la restauration
collective

à Développer une agriculture saine et durable
à Réduire l’exposition aux pesticides
à Garantir l’équilibre alimentaire (respect du produit lors de la transformation)
àFaire du repas un moment d’apprentissage, éducation à l’environnement
àRedynamiser les territoires

LA RESTAURATION COLLECTIVE
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